
Réintroduction de micro-organisrnes
en terain cuftivé intensérnent.

Ou'est-ce qu'une bactérie ? Merci Monsieur Pasteur d'avoir mis cl
évidence la présence de micro-orga-
nismes un peu partout autour de nous,
et ensuite de les a\,oir identifiés et clas-
sifiés selon leurs aspects phvsiques, leurs
milieux de développement, leurs actions
et le résultat de leurs actions.

Leur , ,  formes sont  t rès rar iab les ( ro i r
croquis en bas de cette page)

La cellule bactérienne se distingue des
autres cellules par le fait qu'elle n'a pas
de noyau. Il y a généralement un seul
chromosome qui nage dans le cyto-
plasme. La sffucture de la membrane de
la cellule ne contient ni cellulose, ni chr-
tine. Le cytoplasme (liquide interne)
conrient egalement les Ribosomes. petits
grains sphériques qui synthétisent les
protéines et l'énergie de la Bactérie.

Beaucoup de bactéries sont mobiles,
elles peuvent se déplacer rapidement
dans un milieu liquide grâce à un ou
plus ieurs l lagel les.  ou chez les l ibr ios
grâce à leur forme en spirale (rotation).
D'aufes glissent sur les supports solides

Selon le dictionnaire :
"Nom général donné aux microbes uni-
cellulaires de forme allongée (bacilles),
sphérique (cocci) ou spiralée, sars mem-
brane nucléaire et se nourissant selon le
mode végétal,"

De manière simpliste, on peut égale-
ment  d i re que le .  bar ter ie .  ront  l  or i -
gine de la vie sur terre. Sans bactéries,
nous serions étouffés par les déchets
non dégrades et toute croissance régé-
tale serait inposible du fait de I'incapa-
cité par la plante d'assimiler les élé-
ments nutritifs non-req'clés. Ce sont les
plus petits organismes que I'on puisse
voir au microscope optique, Leur taille
varie de 0,02 mm à 0,1 micron (mil-
l ième de mm).  On ler  rentontre prat i -
quemenr partour.

Nous en ignorons généralement l 'exrv
tence sauf dans certains cas d'infection,
pourr i ture.  fe  rmen tat ion a l imenta i re
volontaire ou non.

par un mécanisme encore inconnu de
contorsions et flexions. D'autres encorc
possèdent des fibrilles, genre de touffes
de cils libratils, réparties sur la paroi de
la cellule.

Les bactéries pathogènes ne représen-
tent qu'un très faible pourcentage de
l'ensemble des espèces bactériennes. La
plupart sont peu ou pas nuisibles. Beau-
coup même sont utiles, et ce sont ces
bactéries qui nous intéressent aujour-
d'hui.

Voici les aspects bénéfiques les plus
cormus des bactéries :
r Transformation du lactose en acide
lactique pour la fabrication du beurre,
du fromage, du yogourt ainsi que la
constitution du goût.
. Utilisation des bactéries pour la pro-
duction de vitamines (B 12...)
. Utilisation en agro-alimentaire : vin,
bière, charcuterie, choucroute...
o Recyclage de composés organiques
(végétale ou animale).
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